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TRSKA GORA PRI NOVEM MESTU

KRKIN HRAM

TERME (T4 KRKN



Zgrajena nekje v zacetku 19. stoletja je zidanica Krkin hram reprezentativen
primer t. i. mesScanske zidanice na Trski gori, za katere je bilo znacilno, da so
bile v lasti premoZnih trgovcey, tovarnarjev, gostilnicarjev in hotelirjev in da so
tako po velikosti kot po obliki nekoliko odstopale od preostalih vinogradniskih
hramov. V svoji zgodovini je imela Stevilne zanimive lastnike, leta 1977 pa jo je
kupila novomeska tovarna zdravil Krka; danes s Krkinim hramom, ki je v letu
2024 dozivel temeljito prenovo, upravlja druzba Terme Krka.

Glavni objekt lahko sprejme 45 oseb, v lepem vremenu pa lahko gostje uzivajo
tudi na prostorni terasi, ki o¢ara s ¢udovitim razgledom na Novo mesto,
Gorjance in gozdove Kocevskega roga.

Krkin hram je idealen prostor za razna druzabna in poslovna srecanja,
druzinska praznovanja, manjSa poroc¢na slavja s kosilom, piknike na terasi ...

V gostinski ponudbi so tradicionalne lokalne jedi (pripravljene tudi z Zerjavico -
izpod peke ali na zaru) in najbolj$a lokalna vina.

Jedi in dodatno ponudbo (razna kulinari¢na darila) pripravljamo z Zeljo, da bi
vas obisk postal nepozabno dozZivetje.

Krkin hram goste sprejema po dogovoru.

Rezervacije in naroéila | booking@terme-krka.eu | 08 20 50 300



SPREJEM PO

Pogaca s klobaso

Tradicionalna dolenjska pogaca - ajdov »potancelj«
Solata iz govejega jezika z bu¢nim oljem in korenckov biskvit

RZeni kruh z zaseko

TOPLE UVODNE JED

Juréki z jajcem in petersiljem

Vlivanci s suho salamo in radi¢em
Ocvrt zelenjavni kanelon in belo zelje z jabolkom

Zelje in ajdovi Zganci z ocvirki in pecenico

JUHE

Goveja juha z zdrobovimi Zli¢niki

Sezonska zelenjavna juha

Teletina »izpod peke«, s krompirjem in zelenjavo
Ruladica iz svinjske ribice, sira ¢edar in mlade Spinace
Hrustljavo zapecéene radje prsi

Gratiniran Strukelj

Zabeljen strogji fizol

Domaci mlinci

Zvitki — storzi sladke koruze in korencki, oviti s slanino

Jabol¢ni zavitek

Bucna pita




SPREJEM POD BRAJDO SPREJEM POD BRAIDO

L/

Kraski prsut, narezan pred gosti, in marinirane olive . .. .
prsut, predg Klobase, pecene v testu, z jajcem in hrenom

Sir s kmetije Skerjanc .y . .
Sirovi Struklji s pregreto smetano, zapeceni
Korenckov biskvit s pis¢ancjim patejem, hruskovo kremo in ajdovimi kokicami . . .
Lisicke s ¢ebulo in jajcem
Tatarec iz dimljene postrvi, kaviar in cveta¢a romanesko oL L
T, . . . Suho sadje in izbrani siri
Solata iz liofiliziranega paradiznika, mocarele burrata in bazilike

JUHE

Goveja juha z ribano kaso

TOPLE UVODNE JED

Jurcki z jajcem in petersiljem

POD BRAJDO
AN D MNAJ LU

< . S . e Zelenjavna minestra z zli¢niki
Na Zzaru pecena teledja jetra in mareli¢ni dzem

Velika kozica s paradiznikom - nabodalo

/"\ AN
I /

NE JED

E Nadevana svinjska rebra

NN

Goveja juha z vlivanci Telecje plece »izpod peke«, z zelenjavo in krompirjem

Sezonska zelenjavna juha Nasi hisni mlinci
Sampinjoni s staranim kravjim sirom

Duseno sladko zelje s slanino in beli Zganci

Hobotnica »izpod peke«, z zelenjavo in krompirjem Rdeca redkev z repicnim oljem

Jagnjecja zarebrnica z rozmarinom

Polnjeno pis¢anéje bedro v mrezici Hruskova pita
Strukelj s pregreto smetano, zabeljen z drobtinami

Paprika s krompirjevim nadevom, zapecena s kislo smetano

Ajdova ka$a z lisickam

Zavitek z viSnjami in skuto

Mareli¢na pita



55,00 EUR na osebo

SPREJEM POD BRAJDO

Klobasa, kuhana v cvi¢ku, z goréico s semeni

Sivanka - kuhan zvit prekajen svinjski flam, z gor&ico »Zenof«
Pogaca s kumino in grobo soljo

Suho sadje in izbor sirov

JUHE

Goveja juha z nasimi rezanci in korenckom

Domaca gobova juha z jurcki, krompirjem in zelenjavo

GLAVNE JEDI

Telecja kraca iz kvase »izpod peke«

Svinjska pecenka s Setrajem, v lastnem soku, pecen krompir in zelenjava
Pis¢ancje bedro kot nabodalo, pec¢eno na zaru

Fizolovi Struklji, zabeljeni z ocvrto rasko ¢ebulo

Cvetada, brokoli in korenje, zabeljeno z drobtinami

Sladki krompir s skutnim nadevom s ¢rno soljo

Trskogorska grmada s prazenimi le$niki




DOBRO JE VEDET], ...

... da pec¢emo razli¢cne hlebcke kruha, tudi z dodatki, npr. ajdove z orehi,
koruzne hlebcke, rzeni kruh, polnovredne hlebcke in pisane hlebcke.
Da kruh in vse druge izdelke iz moke pripravljamo iz zit, zmletih z mlinskimi kamni.
Hlebcke lahko zavijemo tudi kot darilo.

11,00 EUR

.. da lahko za vas pripravimo marmelado iz sadja, pridelanega v nasi okolici, kozarcke
pa zavijemo kot darilo, da jih lahko poklonite svojim gostom.

8,00 EUR

... da vam lahko pripravimo kot darilce tudi pol domace klobase z diSe¢im kruhom,
12,00 EUR

oziroma celo domaco klobaso z ajdovim kruhom
16,00 EUR

ali domaco salamo.
27,00 EUR

Za vas in vase goste pripravimo tudi:
Smorn 3,00 EUR/osebo
Krhki flancati 3,00 EUR/osebo

Mesne jedi pripravljamo v Zerjavici (izpod peke).

Vino v darilni embalazi: Cvicek, nase avtohtono vino s TrSke gore

litrska steklenica po 17,00 EUR




Peneca vina

Penina Pleter, suho,

Kartuzija Pleterje, Dolenjska 0.75]1  a
{:/?:ISIEaBl:ret‘é Eglti,h, Dolenjska 0751 40,00 EUR
Bela vina

\S\i,r::iztlklce\{teéba?r:lof, Dolenjska a 18,006
3/?:1esrl‘<las:<llveatnlgfle Isikij,h[(;éalenjska 0751 29,00 EUR
I\-/?:IS(LSZIIIIZ?ICSOL:?;)}, Dolenjska 0751 33,00 EUR
Vinotot Kiat Jelent, Dolanjsks 0751 4300EUR
Abians, Dojenjoks 0751 4700EUR
Rdeca vina

s/lewZiI; li\e/?g:jrrlwof, Dolenjska a 17,00 EUR
Vingio kiet Bagnof, Dolenjsks 'l 18OOEUR
r:; rc"tLazEraa'I:’ilqe?earIjZ,uggllenjska 0751 25,00 EUR
Koine, Dolenaka 0751 39.00EUR
Rosé vina

Rosé, suho, 0,751 29,00 EUR

Vinska klet Colnar, Dolenjska




/gane pijace

Pelinkovec 0,03 | 3,50 EUR
Borovniéevec 0,03 | 3,50 EUR
Slivovka 0,03 | 3,50 EUR
Jagermeister 0,03 4,00 EUR
Viljamovka 0,03 | 5,00 EUR

Brezalkoholne pijace

Jaboléni sok 11 15,00 EUR
Pomarancni sok 11 15,00 EUR
Coca cola, v stekleniéki 0,25 | 3,50 EUR
Voda

Radenska 11 6,00 EUR

Negazirana voda Naturelle 11 6,00 EUR




Placilni pogoji

Ponudba velja pri naroéilu pogostitve za najmanj 20 oseb.
Navedene menije je mogoce poljubno spreminjati (dopolniti ali skréiti).
Za izvedbo dogodka je predvidena minimalna poraba 1.200,00 EUR.
V primeru, da dogodek ne doseze predvidenega zneska, se dodatno zarac¢una
najem prostora.

Natancno Stevilo obrokov je treba narociti vsaj 7 dni pred dogodkom. Ob poznem
zmanjsanju narocila se zaracunavajo storno stroski na vrednost narocenih storitev,
in sicer po naslednji tabeli, ki je sestavni del gostinskih uzanc:

Odpoved oz. zmanjsanje Stevila

udeleZzencev vsaj 7 dni pred izvedbo SICA SIS

Odpoved dogodka 3-7 dni pred dogodkom 50 % narocenih storitev

Zmanjsanje Stevila udelezencev 3-7 dni 30 % razlike med najavljenim in
pred dogodkom dejanskim Stevilom
ZmanjSanje Stevila udelezencev 1-3 dni 50 % razlike med najavljenih in
pred dogodkom dejanskim Stevilom

Brez najavljene spremembe Stevila
udelezencev oziroma najava v zadnjih 24 100 % placilo vseh najavljenih storitev
urah

Pridrzujemo si pravico do spremembe cen in pogojev, o cemer boste obveséeni ob
pripravi konkretne ponudbe. Cenik velja od 1. 1. 2025.

TERME (T4 KRKN

Rezervacije in narocila
booking@terme-krka.eu | 08 20 50 300



